
講師：浅田和子氏
動物ワクチン、健康食品、再生医療実験研究歴２０年

実験研究で培った微生物、酵素の知識が

お味噌で有名な発酵とリンクすることから

料理教室・ダイエット・スイーツ教室の先生に

図とイラストをつかって手にとるようにわかる発酵の

仕組みを解説するオンライン教室開催中

トーヨーキッチンスタイル　京都ショールームでは来る７月２５日に講師の

浅田和子氏を招いて『手作り豆板醤つくりワークショップ』を開催します。

手作り豆板醤つくり
ワークショップ

日時　：　７月２５日（火）１３時３０分～１５時

場所　：　トーヨーキッチンスタイル　京都ショールーム

　　　　　（地下鉄烏丸御池駅下車徒歩５分）

参加費：　４，４００円（税込）※材料費込　※要事前振込

定員　：　１２名（定員数に達し次第受付終了）

お申し込みフォームはこちら

お問い合わせ先・会場

トーヨーキッチンスタイル　京都ショールーム

ＴＥＬ：０７５－２５６－１０７０

〒604-0953　京都市中京区守山町156-3

会場案内


