
ブルーのフィンガーフード世界

ブーゲンビリアが彩る地中海

12:00~14:00
2026.1.27

TOYOKITCHEN STYLE NAGOYA
名古屋市名東区一社2−21

地中海の花ブーゲンビリアで作るアイテム作りや、テーブルコーディネートを通して
まるで地中海を旅しているような食空間をコーディネート致します。
日本フィンガーフード協会　認定講師によるフィンガーフードレッスンも開催。
身近な食材にひと工夫加えた、ブルーで華やかなフィンガーフードをご紹介致します。
講座後はご試食・ワインで楽しいひと時をお過ごしください。

アトリエソフィア主宰　鈴木恭代
パーティーや婚礼装花

ロビー装飾など多彩な現場を経験。
住宅展示場の空間装飾やCM出演
雑誌掲載など、花を通じて

空間と人を彩る活動を続けている。

ベルボヌール主宰　久野美幸
ホームパーティー検定協会公認１級

最上のおもてなし８掲載。
ゲストに喜びと感動を提供する事を大切にし

「心が豊かに彩るお手伝い」
をモットーに活動中。

イベントプランナー　藤村由紀　
大阪にて協会公認の資格講座をはじめ

個人向けレッスン
テーブルスタイリング
イベント企画運営
ケータリングまで

多岐にわたり活動している。（企画運営）

イベントプランナー　波多野利恵
〈世界観で魅せるケータリング〉

をコンセプトに
企業やブランドの魅力を食空間で表現。
国内外のイベントを多数プロデュース。

ワイン販売
セレクトショップ運営。（企画運営）

program
・ブーゲンビリアで作るコサージュ

・テーブルコーディネートレクチャー
・フィンガーフードレッスン

・お食事・ワンドリンク（ワインorノンアルコール）
・抽選会

参加費　￥10000

日本フィンガーフード協会主催

お申し込み１２/８　１０：００〜START！

お申し込みフォーム


